
CELESTINO

L E  TAG L I AT E L L E



l e  TAG L I AT E L L E 
( f e t t u c c i n e ,  b o l o g n e s i ,  tag l i o l i n i ,  tag l i o l i n e  da  b ro d o )
Spec ial ità al imentare  all ’uovo con farina di  grano tenero

Farina di grano tenero tipo “00”,  uova 27%, semola di grano duro.

Cuocere in acqua bollente salata per 3/4 minuti, 
scolare e condire a piacere oppure in brodo di 
carne o verdure.

CELESTINO

UNITÀ PER 
100 g

valore 
energetico

kcal
kj

377
1593

carboidrati
di cui zuccheri

g
g

69,8
1,4

grassi totali
di cui saturi

g
g

4,5
1,4

UNITÀ PER 
100 g

proteine g 12,9

fibra
alimentare g 2,7

sodio g 0,0002

VALORI NUTRIZIONALI MEDI

CODICE TIPOLOGIA PESO EAN SHELF-LIFE

PSFETT
fettuccine Catering variabile da 1 a 2 kg 210410 60 gg

PSBOLO
bolognesi Catering variabile da 1 a 2 kg 210409 60 gg

PSTABI 
taglioline da brodo Catering variabile da 1 a 2 kg 210408 60 gg

PSBOLC bolognesi Take away fisso 0,250 kg 8032303790554 90 gg

PSFETC
fettuccine Take away fisso 0,250 kg 8032603790547 90 gg

PSTAGL
taglioline da brodo Take away fisso 0,200 kg 8032603790523 90 gg


