GNOCCO



LA PASTA IDI

CELESTINO

GNOCCO

Farina di grano tenero “00”, latte, acqua, strutto, sale, grassi e oli vegetali

i non idrogenati, lievito di birra, agente lievitante: bicarbonato di sodio,
B e tA olio extra vergine di oliva, emulsionanti: mono e digliceridi degli acidi
e— . . o 1. . . . .
R Y grassi, correttore di acidita: acido citrico, aromi.
» \
L l VALORI NUTRIZIONALI MEDI l
UNITA = PER UNITA = PER
100 g 100 g
valore keal 316 .
1 energetico kj 1322  Proteine 8 15,0
% L fibra
: carboidrati g 3,3 alimentare g 0,6
grassi totali g 17,6

@ Conservare a una temperatura tra 0°C e 4°C.

Togliere dal frigo solo 15 minuti prima della
cottura.

Immergere il gnocco completamente in strutto o
@ olio bollente, cuocere per circa un minuto per parte
ottenendo il grado di doratura gradito.

CODICE TIPOLOGIA PESO EAN SHELF-LIFE
AGTIFR Catering variabile 72 pezzi 8 g8

AGTIFR500 Take away variabile 0,6 kg 220982 12 gg




